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TERCER NIVEL TECNOLOGICO SUPERIOR
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS
MODALIDAD HiBRIDA

MALLA CURRICULAR

VALIDACION DE TRAYECTORIA PROFESIONAL PERIODO ACADEMICO

14 SEMANAS 22 SEMANAS
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NUMERO TOTAL DE ASIGNATURAS: 22
NUMERO TOTAL DE CREDITOS: 60

Suficiencia de segunda lengua: Nivel A2

Practicas de servicio comunitario: 60 horas

www.ucsgtec.edu.ec




